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SEKCJA 1I: ZMIANY W OGLOSZENIU

I1.1) Tekst, ktory nalezy zmieni¢:

Miejsce, w ktorym znajduje si¢ zmieniany tekst:

Numer sekcji: ZALACZNIK I - INFORMACIJE DOTYCZACE OFERT CZESCIOWYCH
Punkt: Cze¢$¢ nr: 1. Przygotowanie i dowoz positkow szkolnych dla uczniow Zespotu Szkot
w Rybnie i Szkoly Podstawowej w Rybnie

W ogloszeniu jest: 1) Krotki opis przedmiotu zamowienia (wielko$¢, zakres, rodzaj i ilos¢
dostaw, ustug lub robdt budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan) a w
przypadku partnerstwa innowacyjnego -okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt,
ustuge lub roboty budowlane:Przedmiotem zamowienia jest przygotowanie dziennie ok. 300
positkow przez ok. 190 dni nastepujacego rodzaju: - Poniedziatek , Sroda a) zupa (400 ml),
pieczywo * Wtorek, Czwartek, Piagtek b)drugie danie (300 g) w tym: — migso, ryba, nale$niki
lub kopytka (100 g) — ziemniaki, ryz, kasza (150 g), sos — surowka, marchewka gotowana,
buraczki wiorki (50g) — nalesniki, krokiety lub makaron z sosem (300 g) c¢) sok w kartoniku
(200 ml) (ré6znorodny smakowo w danym tygodniu) oraz dostawa do punktéw wydawania
positkow w szkotach na terenie Gminy Rybno. 4. Przedmiot zamo6wienia winien by¢
realizowany zgodnie z zasadami okreslonymi w obowigzujacych przepisach, a w
szczegblnosci w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (.
z 2015 r., poz. 594 z p6zn. zm.), oraz w przepisach wykonawczych a w szczegdlnosci w
Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach sytemu
o$wiaty oraz wymagan jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016, poz, 1154) oraz normami
zywienia i zaleceniami Instytutu zywnosci i Zywienia. 5. Posilki powinny byé przygotowane
zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, sporzadzane z petnowartosciowych produktow
posiadajacych aktualne terminy waznosci. 6. Positki musza posiada¢ wartos¢ odzywcza i
energetyczng zgodng z wymogami i normami zywienia dzieci 1 mtodziezy oraz winny by¢
atrakcyjne pod wzgledem organoleptycznym. 7. Kaloryczno$¢ jednego obiadu powinna by¢
dostosowana do przedzialu wiekowego dzieci - porcja normalna i porcja mata. 8. W
przygotowaniu positkow nalezy wyeliminowac produkty przetworzone. Nalezy stosowac
naturalne, wartosciowe produkty spozywcze. Wyklucza si¢ migso i1 przetwory z puszek
konserwowych oraz produkty pochodzace z Banku Zywnoéci, zbidrek i darowizn. 9.
Przygotowane przez Wykonawce positki bedg dowozone , dostarczane do punktow
wydawania positkow 1 wydawane w poszczegdlnych szkotach w ilosci ok. 300 porcji
wlasnym transportem Wykonawcy, na jego koszt i ryzyko w ilosci zgodnej z zamowieniem
Zamawiajacego na dany dzieh w godzinach wskazanych przez Zamawiajacego. 10.




Zamawiajacy zastrzega sobie u Wykonawcy mozliwo$¢ wykupienia positkow przez uczniow
nie objetych dozywianiem, w cenie podanej przez Wykonawce w ztozonej ofercie. 11. Positki
musza by¢ dostarczane transportem Wykonawcy. Transport dan powinien si¢ odbywac przy
uzyciu pojazdu przystosowanego do przewozu positkow, dopuszczonym przez wiasciwy
organ Panstwowej Inspekcji Sanitarnej. 12. Wykonawca goraca zupg i gorace drugie danie
winien dostarcza¢ w specjalistycznych pojemnikach termoizolacyjnych lub termosach
gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury i jako$ci positkdw w sposob
zapewniajgcy odpowiednie warunki higieniczno — sanitarne wraz z jednorazowymi talerzami i
sztu¢cami (n6z, widelec, tyzka). 13. Temperatura zupy oraz temperatura drugiego dania
winna miesci¢ si¢ w granicach 60°C - 75°C (+/- 3°C). Wybrany Wykonawca zobowigzany
jest do odbioru resztek i odpadéw pokonsumpcyjnych pozostatych po spozyciu positkow w
danym dniu. 14. W przypadku podejrzenia, ze dostarczone positki sg nie§wieze, w
nicodpowiedniej temperaturze, badz swym wygladem budza watpliwosci co do ich jakosci,
dyrektor szkoly moze takich positkow nie przyja¢. W takim przypadku Wykonawcy nie
przystuguje wynagrodzenie za te positki. 15. Wykonawca pobiera i przechowuje proby
pokarmowe do celow sanitarno — epidemiologicznych zgodnie z obowigzujacymi przepisami.
16. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli zgodno$ci dostarczanych
positkdw z wymogami Zamawiajacego pod wzgledem kalorycznym, wagowym i
jakos$ciowym oraz zgodny z jadtospisem. Na kazde zadanie Zamawiajacego Wykonawca
zobowigzany jest umozliwi¢ Zamawiajagcemu pobranie probek positkow wydawanych
uczniom do spozycia w danym dniu w celu zbadania kalorycznosci positku, zawartosci
biatka, weglowodandw itd. Koszt takich badan positkdw ponosi Wykonawca. 17.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmniejszenia lub zwigkszenia / + 30%, - 30 %/
zamoOwienia w trakcie realizacji zamowienia w zaleznos$ci od liczby oséb objetych
dozywianiem. W miesigcu styczniu 2018 r. oraz wrze$niu 2018 r. w zwigzku z rozpoczeciem
realizacji dozywiania dzieci w szkotach liczba positkow dziennie moze nie osiagaé
dopuszczalnej min. ilosci. 18. Wykonawca jest zobowigzany do dostarczenia menu
obejmujacego okres jednego tygodnia Zamawiajacemu i dyrektorom szkot najpdzniej na trzy
dni przed rozpoczeciem jego realizacji. 19. Wykonawca uwzglednia¢ bedzie przy
przygotowywaniu positkow zmienne ilosci, ktore zostang zgtoszone przez Zamawiajacego w
dniu poprzedzajacym ich wydanie do godz. 12:00. 20. Wykonawca ponosi catkowita
odpowiedzialnos$¢ za szkody wyrzadzone Zamawiajacemu i osobom trzecim korzystajacym z
positkow dostarczanych przez Wykonawcg.

W ogloszeniu powinno by¢: 1) Krotki opis przedmiotu zamowienia (wielkos$¢, zakres, rodzaj
11lo$¢ dostaw, ustug lub robdt budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania 1 wymagan) a w
przypadku partnerstwa innowacyjnego -okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt,
ustuge lub roboty budowlane:Przedmiotem zamodwienia jest przygotowanie dziennie ok. 130
positkow przez ok. 190 dni nastepujacego rodzaju: - Poniedziatek , Sroda a) zupa (400 ml),
pieczywo ¢ Wtorek, Czwartek, Pigtek b)drugie danie (300 g) w tym: — migso, ryba, nalesniki
lub kopytka (100 g) — ziemniaki, ryz, kasza (150 g), sos — surowka, marchewka gotowana,
buraczki wiorki (50g) — nalesniki, krokiety lub makaron z sosem (300 g) c) sok w kartoniku
(200 ml) (ré6znorodny smakowo w danym tygodniu) oraz dostawa do punktow wydawania
positkow w szkotach na terenie Gminy Rybno. 4. Przedmiot zamo6wienia winien by¢
realizowany zgodnie z zasadami okre§lonymi w obowiazujacych przepisach, a w
szczegblnosci w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnos$ci 1 Zywienia (t].
22015 1., poz. 594 z pdzn. zm.), oraz w przepisach wykonawczych a w szczeg6lnos$ci w
Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach sytemu
o$wiaty oraz wymagan jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016, poz, 1154) oraz normami



zywienia i zaleceniami Instytutu zywnosci i Zywienia. 5. Posilki powinny byé przygotowane
zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, sporzadzane z pelnowartoSciowych produktow
posiadajacych aktualne terminy waznosci. 6. Positki musza posiada¢ wartos¢ odzywceza i
energetyczng zgodng z wymogami i normami zywienia dzieci i mlodziezy oraz winny by¢
atrakcyjne pod wzgledem organoleptycznym. 7. Kaloryczno$¢ jednego obiadu powinna by¢
dostosowana do przedziatu wiekowego dzieci - porcja normalna i porcja mata. 8. W
przygotowaniu positkow nalezy wyeliminowac produkty przetworzone. Nalezy stosowac
naturalne, warto$ciowe produkty spozywcze. Wyklucza si¢ migso i1 przetwory z puszek
konserwowych oraz produkty pochodzace z Banku Zywnoéci, zbiorek i darowizn. 9.
Przygotowane przez Wykonawce positki beda dowozone , dostarczane do punktow
wydawania positkéw 1 wydawane w poszczegdlnych szkotach w ilosci ok. 130 porcji
wilasnym transportem Wykonawcy, na jego koszt i ryzyko w ilo$ci zgodnej z zamowieniem
Zamawiajgcego na dany dzien w godzinach wskazanych przez Zamawiajacego. 10.
Zamawiajacy zastrzega sobie u Wykonawcy mozliwo$¢ wykupienia positkow przez uczniow
nie objetych dozywianiem, w cenie podanej przez Wykonawce w ztozonej ofercie. 11. Positki
muszg by¢ dostarczane transportem Wykonawcy. Transport dan powinien si¢ odbywac przy
uzyciu pojazdu przystosowanego do przewozu positkdw, dopuszczonym przez wlasciwy
organ Panstwowej Inspekcji Sanitarnej. 12. Wykonawca goraca zupe i1 gorace drugie danie
winien dostarcza¢ w specjalistycznych pojemnikach termoizolacyjnych lub termosach
gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury i jako$ci positkéw w sposdb
zapewniajgcy odpowiednie warunki higieniczno — sanitarne wraz z jednorazowymi talerzami i
sztu¢cami (n6z, widelec, tyzka). 13. Temperatura zupy oraz temperatura drugiego dania
winna miesci¢ si¢ w granicach 60°C - 75°C (+/- 3°C). Wybrany Wykonawca zobowigzany
jest do odbioru resztek 1 odpadéw pokonsumpcyjnych pozostatych po spozyciu positkow w
danym dniu. 14. W przypadku podejrzenia, ze dostarczone positki sg nieSwieze, w
nieodpowiedniej temperaturze, badz swym wygladem budza watpliwosci co do ich jakosci,
dyrektor szkoty moze takich positkow nie przyja¢. W takim przypadku Wykonawcy nie
przystuguje wynagrodzenie za te positki. 15. Wykonawca pobiera i przechowuje proby
pokarmowe do celow sanitarno — epidemiologicznych zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
16. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli zgodnos$ci dostarczanych
positkow z wymogami Zamawiajacego pod wzgledem kalorycznym, wagowym i
jako$ciowym oraz zgodny z jadtospisem. Na kazde zadanie Zamawiajacego Wykonawca
zobowigzany jest umozliwi¢ Zamawiajagcemu pobranie probek positkéw wydawanych
uczniom do spozycia w danym dniu w celu zbadania kalorycznosci positku, zawartosci
biatka, weglowodanow itd. Koszt takich badah positkow ponosi Wykonawca. 17.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmniejszenia lub zwigkszenia / + 30%, - 30 %/
zamoOwienia w trakcie realizacji zamowienia w zaleznosci od liczby 0séb objetych
dozywianiem. W miesigcu styczniu 2018 r. oraz wrzesniu 2018 r. w zwigzku z rozpoczeciem
realizacji dozywiania dzieci w szkotach liczba positkéw dziennie moze nie osiggac
dopuszczalnej min. ilosci. 18. Wykonawca jest zobowigzany do dostarczenia menu
obejmujacego okres jednego tygodnia Zamawiajgcemu i dyrektorom szkot najpozniej na trzy
dni przed rozpoczeciem jego realizacji. 19. Wykonawca uwzglednia¢ bedzie przy
przygotowywaniu positkéw zmienne ilosci, ktdre zostang zgltoszone przez Zamawiajacego w
dniu poprzedzajacym ich wydanie do godz. 12:00. 20. Wykonawca ponosi catkowita
odpowiedzialno$¢ za szkody wyrzadzone Zamawiajagcemu i osobom trzecim korzystajagcym z
positkow dostarczanych przez Wykonawceg.

Miejsce, w ktorym znajduje si¢ zmieniany tekst: )
Numer sekcji: ZALACZNIK I - INFORMACJE DOTYCZACE OFERT CZESCIOWYCH
Punkt: Cze¢s¢ 2. Przygotowanie i dowdz positkow szkolnych dla uczniow Szkoty



Podstawowej w Rumianie, Szkoty Podstawowej w Koszelewach, Szkoty Podstawowej w
Zabinach, Szkoty Podstawowej i Niepublicznego Gimnazjum w Hartowcu.

W ogloszeniu jest: 1) Krotki opis przedmiotu zamowienia (wielko$¢, zakres, rodzaj i ilos¢
dostaw, ustug lub robot budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan) a w
przypadku partnerstwa innowacyjnego -okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt,
ustuge lub roboty budowlane:Przedmiotem zamowienia jest przygotowanie dziennie ok. 300
positkow przez ok. 190 dni nastepujacego rodzaju: - Poniedziatek , Sroda a) zupa (400 ml),
pieczywo ¢ Wtorek, Czwartek, Pigtek b)drugie danie (300 g) w tym: — mi¢so, ryba, nalesniki
lub kopytka (100 g) — ziemniaki, ryz, kasza (150 g), sos — surowka, marchewka gotowana,
buraczki wiorki (50g) — nale$niki, krokiety lub makaron z sosem (300 g) ¢) sok w kartoniku
(200 ml) (ré6znorodny smakowo w danym tygodniu) oraz dostawa do punktow wydawania
positkow w szkotach na terenie Gminy Rybno. 4. Przedmiot zamo6wienia winien by¢
realizowany zgodnie z zasadami okreSlonymi w obowigzujacych przepisach, a w
szczegolnosci w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 Zywienia (t].
z 2015 r., poz. 594 z p6zn. zm.), oraz w przepisach wykonawczych a w szczegolnosci w
Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach sytemu
o$wiaty oraz wymagan jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016, poz, 1154) oraz normami
zywienia i zaleceniami Instytutu zywnoéci i Zywienia. 5. Posilki powinny byé przygotowane
zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, sporzadzane z pelnowartosciowych produktow
posiadajacych aktualne terminy waznosci. 6. Positki musza posiada¢ wartos¢ odzywcza i
energetyczng zgodng z wymogami i normami zywienia dzieci i mtodziezy oraz winny by¢
atrakcyjne pod wzgledem organoleptycznym. 7. Kaloryczno$¢ jednego obiadu powinna by¢
dostosowana do przedziatu wiekowego dzieci - porcja normalna i porcja mata. 8. W
przygotowaniu positkow nalezy wyeliminowac produkty przetworzone. Nalezy stosowac
naturalne, wartosciowe produkty spozywcze. Wyklucza si¢ migso i1 przetwory z puszek
konserwowych oraz produkty pochodzace z Banku Zywnosci, zbiorek i darowizn. 9.
Przygotowane przez Wykonawce positki bedg dowozone , dostarczane do punktow
wydawania positkow 1 wydawane w poszczegdlnych szkotach w ilosci ok. 300 porcji
wlasnym transportem Wykonawcy, na jego koszt i ryzyko w ilosci zgodnej z zamdwieniem
Zamawiajacego na dany dzieh w godzinach wskazanych przez Zamawiajacego. 10.
Zamawiajacy zastrzega sobie u Wykonawcy mozliwos¢ wykupienia positkow przez uczniow
nie objetych dozywianiem, w cenie podanej przez Wykonawce w zlozonej ofercie. 11. Positki
muszg by¢ dostarczane transportem Wykonawcy. Transport dan powinien si¢ odbywac przy
uzyciu pojazdu przystosowanego do przewozu positkéw, dopuszczonym przez wlasciwy
organ Panstwowej Inspekcji Sanitarnej. 12. Wykonawca goracg zupg i1 gorgce drugie danie
winien dostarcza¢ w specjalistycznych pojemnikach termoizolacyjnych lub termosach
gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakosci positkdw w sposob
zapewniajacy odpowiednie warunki higieniczno — sanitarne wraz z jednorazowymi talerzami i
sztu¢cami (noz, widelec, tyzka). 13. Temperatura zupy oraz temperatura drugiego dania
winna miesci¢ si¢ w granicach 60°C - 75°C (+/- 3°C). Wybrany Wykonawca zobowigzany
jest do odbioru resztek 1 odpadoéw pokonsumpcyjnych pozostatych po spozyciu positkow w
danym dniu. 14. W przypadku podejrzenia, ze dostarczone positki sg nieSwieze, w
nieodpowiedniej temperaturze, badz swym wygladem budzg watpliwosci co do ich jakosci,
dyrektor szkoly moze takich positkow nie przyja¢. W takim przypadku Wykonawcy nie
przystuguje wynagrodzenie za te positki. 15. Wykonawca pobiera i przechowuje proby
pokarmowe do celéw sanitarno — epidemiologicznych zgodnie z obowigzujacymi przepisami.
16. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli zgodnos$ci dostarczanych
positkow z wymogami Zamawiajacego pod wzgledem kalorycznym, wagowym i



jako$ciowym oraz zgodnym z jadtospisem. Na kazde zadanie Zamawiajacego Wykonawca
zobowigzany jest umozliwi¢ Zamawiajgcemu pobranie probek positkow wydawanych
uczniom do spozycia w danym dniu w celu zbadania kalorycznosci positku, zawartosci
biatka, weglowodanow itd. Koszt takich badan positkow ponosi Wykonawca. 17.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmniejszenia lub zwigkszenia / + 30%, - 30 %/
zamoOwienia w trakcie realizacji zamdwienia w zaleznosci od liczby oséb objetych
dozywianiem. W miesigcu styczniu 2018 r. oraz wrzesniu 2018 r. w zwigzku z rozpoczeciem
realizacji dozywiania dzieci w szkotach liczba positkow dziennie moze nie osiggac
dopuszczalnej min. ilosci. 18. Wykonaweca jest zobowigzany do dostarczenia menu
obejmujgcego okres jednego tygodnia Zamawiajgcemu i dyrektorom szkot najpdzniej na trzy
dni przed rozpoczeciem jego realizacji. 19. Wykonawca uwzglednia¢ bedzie przy
przygotowywaniu positkéw zmienne ilosci, ktdre zostang zgloszone przez Zamawiajacego w
dniu poprzedzajacym ich wydanie do godz. 12:00. 20. Wykonawca ponosi catkowitg
odpowiedzialno$¢ za szkody wyrzadzone Zamawiajacemu i osobom trzecim korzystajagcym z
positkoéw dostarczanych przez Wykonawce.

W ogloszeniu powinno by¢: 1) Krotki opis przedmiotu zamoéwienia (wielkos¢, zakres, rodzaj
i 1lo$¢ dostaw, ustug lub robot budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan) a w
przypadku partnerstwa innowacyjnego -okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt,
ustuge lub roboty budowlane: Przedmiotem zamodwienia jest przygotowanie dziennie ok. 170
positkow przez ok. 190 dni nastepujacego rodzaju: - Poniedziatek , Sroda a) zupa (400 ml),
pieczywo * Wtorek, Czwartek, Pigtek b)drugie danie (300 g) w tym: — migso, ryba, nale$niki
lub kopytka (100 g) — ziemniaki, ryz, kasza (150 g), sos — surowka, marchewka gotowana,
buraczki widrki (50g) — nalesniki, krokiety lub makaron z sosem (300 g) ¢) sok w kartoniku
(200 ml) (ré6znorodny smakowo w danym tygodniu) oraz dostawa do punktéw wydawania
positkow w szkotach na terenie Gminy Rybno. 4. Przedmiot zamoéwienia winien by¢
realizowany zgodnie z zasadami okre§lonymi w obowiazujacych przepisach, a w
szczego6lnosci w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj.
22015 1., poz. 594 z pdzn. zm.), oraz w przepisach wykonawczych a w szczegdlnosci w
Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach sytemu
oswiaty oraz wymagan jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci 1 mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016, poz, 1154) oraz normami
zywienia i zaleceniami Instytutu Zzywnosci i Zywienia. 5. Positki powinny by¢ przygotowane
zgodnie z zasadami racjonalnego zZywienia, sporzadzane z pelnowarto§ciowych produktow
posiadajacych aktualne terminy waznosci. 6. Positki muszg posiada¢ warto$¢ odzywcza 1
energetyczng zgodng z wymogami i normami zywienia dzieci 1 mlodziezy oraz winny by¢
atrakcyjne pod wzgledem organoleptycznym. 7. Kaloryczno$¢ jednego obiadu powinna by¢
dostosowana do przedzialu wiekowego dzieci - porcja normalna i porcja mata. 8. W
przygotowaniu positkow nalezy wyeliminowa¢ produkty przetworzone. Nalezy stosowac
naturalne, wartosciowe produkty spozywcze. Wyklucza si¢ migso i przetwory z puszek
konserwowych oraz produkty pochodzace z Banku Zywnosci, zbiorek i darowizn. 9.
Przygotowane przez Wykonawcg positki beda dowozone , dostarczane do punktow
wydawania positkow 1 wydawane w poszczegdlnych szkotach w ilosci ok. 170 porcji
wlasnym transportem Wykonawcy, na jego koszt i ryzyko w ilosci zgodnej z zamowieniem
Zamawiajacego na dany dzien w godzinach wskazanych przez Zamawiajacego. 10.
Zamawiajacy zastrzega sobie u Wykonawcy mozliwo$¢ wykupienia positkow przez uczniow
nie objetych dozywianiem, w cenie podanej przez Wykonawce w ztozonej ofercie. 11. Positki
muszg by¢ dostarczane transportem Wykonawcy. Transport dah powinien si¢ odbywac przy
uzyciu pojazdu przystosowanego do przewozu positkow, dopuszczonym przez wlasciwy
organ Panstwowej Inspekcji Sanitarnej. 12. Wykonawca goraca zupe i gorace drugie danie



winien dostarcza¢ w specjalistycznych pojemnikach termoizolacyjnych lub termosach
gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakosci positkow w sposob
zapewniajacy odpowiednie warunki higieniczno — sanitarne wraz z jednorazowymi talerzami i
sztu¢cami (noz, widelec, tyzka). 13. Temperatura zupy oraz temperatura drugiego dania
winna miesci¢ si¢ w granicach 60°C - 75°C (+/- 3°C). Wybrany Wykonawca zobowigzany
jest do odbioru resztek 1 odpadéw pokonsumpcyjnych pozostatych po spozyciu positkéw w
danym dniu. 14. W przypadku podejrzenia, ze dostarczone positki sa nie§wieze, w
nieodpowiedniej temperaturze, badz swym wyglagdem budzg watpliwosci co do ich jakosci,
dyrektor szkoly moze takich positkow nie przyjaé. W takim przypadku Wykonawcy nie
przystuguje wynagrodzenie za te positki. 15. Wykonawca pobiera i przechowuje proby
pokarmowe do celow sanitarno — epidemiologicznych zgodnie z obowigzujacymi przepisami.
16. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli zgodnosci dostarczanych
positkdw z wymogami Zamawiajacego pod wzgledem kalorycznym, wagowym i
jakosciowym oraz zgodnym z jadlospisem. Na kazde zadanie Zamawiajacego Wykonawca
zobowigzany jest umozliwi¢ Zamawiajgcemu pobranie probek positkow wydawanych
uczniom do spozycia w danym dniu w celu zbadania kalorycznosci positku, zawartosci
biatka, weglowodandw itd. Koszt takich badan positkdw ponosi Wykonawca. 17.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmniejszenia lub zwigkszenia / + 30%, - 30 %/
zamdwienia w trakcie realizacji zamowienia w zaleznosci od liczby 0séb objetych
dozywianiem. W miesigcu styczniu 2018 r. oraz wrze$niu 2018 r. w zwigzku z rozpoczeciem
realizacji dozywiania dzieci w szkotach liczba positkow dziennie moze nie osiggac
dopuszczalnej min. ilosci. 18. Wykonawca jest zobowigzany do dostarczenia menu
obejmujacego okres jednego tygodnia Zamawiajagcemu i dyrektorom szko6t najpdzniej na trzy
dni przed rozpoczeciem jego realizacji. 19. Wykonawca uwzgledniac bedzie przy
przygotowywaniu positkéw zmienne ilosci, ktdre zostang zgltoszone przez Zamawiajacego w
dniu poprzedzajacym ich wydanie do godz. 12:00. 20. Wykonawca ponosi catkowita
odpowiedzialno$¢ za szkody wyrzadzone Zamawiajgcemu i osobom trzecim korzystajacym z
positkow dostarczanych przez Wykonawceg.

Miejsce, w ktorym znajduje si¢ zmieniany tekst:

Numer sekcji: 1V.6.2)

Punkt: Termin sktadania ofert lub wnioskow o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu:
W ogloszeniu jest: Data: 2018-12-14, godzina: 10:00,

W ogloszeniu powinno by¢: Data: 2018-12-18, godzina: 10:00,



